
 

 
 

 

 

 

 

 

 

Obědové menu  5. –  9.10.2026  

Předkrmy  

Frisée sal át s řepou, krémovým sýrem a chlebovými chipsy  

220 Kč  

Salát z kdoul í, camembert, nakládaný tuřín, salát ové listy , medovo -hořčičný 

dresink   

185 Kč  

Hovězí tatarák s lanýžovou majonézou , křupav é brambor y, pažitka,           

sýr Mimolette  

325 Kč  

Krém z  pečeného zelí, pinie, petrželový olej  

145 Kč  

Consommé z kukuřičného kuřete s plněným kuřecím křídlem, hrášek, 

kořenová zelenina  

195 Kč  

Hlavní chod y 

Grilované shitake, houbové pyré, černá kapusta, jablečný gel, lilková rolka  

29 5 Kč  

Pečené  a glazované karotky ve směsi ořechů a semínek, petrželové pesto,  

mrkvové pyré, ricotta  

365 Kč  

Pečený losos , dýňové ragů , omáčka z kandovaného zázvoru, konfitovaná 

rajčata  

375 Kč  

Srnčí kýta  a plec z divočáka  na červeném víně s  bramborami, kořenovou 

zeleninou, žampiony, nakládaná zelenina  

385 Kč  

"Sv íčková" Vepřová líčka na smetaně, karlovarský knedlík – bramborový 

nok  

565 Kč  

Mořský ďas v pancett ě, divoký květák , květákové pyré , bagna cáuda  

625 Kč  

Dezerty  

Tiramisu  

145 Kč  

 Citronovo -olivový dortík  

135 Kč  

Čokoládový tart s  tonka fazolí, slaný karamel, zmrzlina z  mléčné čokolády  

235 Kč  



 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

Business lunch menu  5. –  9.10.2026  

Entrées  

Variation of beetroot & frisée salad with cream cheese, sourdough chips  

220 CZK  

Quince salad, camembert, pickled turnip, leaf salad, honey and mustard 

dressing  

185 CZK  

Beef tartare, truffle mayonnaise , crispy potatoes , chives, Mimolette cheese                                  

325 CZK  

Roasted cabbage creamy soup, pine nuts, parsley oil  

145 CZK  

Corn chicken consommé with filled chicken wings, sugar peas, root 

vegetables  

195 CZK  

 

Main courses  

Grilled shitake, mushroom pureé, cavolo nero, apple gel, aubergine roll  

29 5 CZK  

Baked & glazed carrots in spiced nut crumble, carrot purée,                   

parsley pesto,  ricotta  

365 CZK  

Roasted salmon, pumpkin ragout, candied ginger sauce, confit tomatoes  

375 CZK  

Braised venison  and wild boar  in red wine, potatoes, root vegetables, 

champignones, pickled vegetables  

385 CZK  

"Svičková" Slow braised pork cheeks, root vegetable cream sauce,  potato & 

Carlsbad dumpling  

565 CZK  

Pancetta wrapped monkfish , wild cauliflower, cauliflower pureé , bagna 

cáuda  

625 CZK  

Desserts  

Tiramisu  

145 CZK  

Lemon and olive cake  

135 CZK  

Tonka bean chocolate tart, salted caramel, milk chocolate ice -cream  

235 CZK  


