
 

 

SILVESTROVSKÉ MENU 

NYE MENU 

6500 CZK 
Wine pairing 2450 CZK 

 

 

 

Kavi ár z  jesetera, bliny, creme fraiche, kopr  

Sturgeon caviar, blin es , creme fraiche, dill  

 

Perigordský lanýž, choux s  houbovo lanýžovým krémem  

Perigord truffle, choux stuffed with truffle mushroom cream  

 

Mušle sv. Jakuba , čočka beluga,  bylinková emulze,  limetový kaviár, kavi ár ze pstruha,  

pórkové seno  

Scallops,  beluga lentil,  herb emulsion, finger lime, trout caviar, leek hay  

 

Torteliny pln ěné dýňovou směsí, dýňové velouté, salsa z pečených papriky , dýňový olej  

Tortelin i stuffed with pumpkin, pumpkin velouté, baked pepper salsa , pumpkin oil  

 

Humří bisque , humr pošírovaný v  másle,  fenykl, konfitovaná rajčata , kopr ový krém , 

divoké byliny  

Lobster bisque , butter  lobster poached , fennel,  confit tomatoes , dill cream, wild herb s 

 

Hovězí svíčková , karamelizovaný  topinambur , baby mrkev, švestky, perigordský 

lanýžový jus  

Bio beef sirloin , caramelized Jerusalem arti chokes , baby carrots , plums,  perigord truffle 

demi glac e 

 

Sorbet z  roibo os čaje,  krvavý pomeranč  

Roibo os tea sorbet, blood orange  

 

Čokoládov é pavé , mandarinkový sorbet , pistác ie 

Chcolate pavé , mandarin sorbet , pistachios  

 

Petit four  
 

 



 

 

VEGETARIÁNSKÁ VERZE 

VEGETARIAN OPTION 

6500 CZK 

 

 

Avok ádo, bramborový chips, kedlubna, křepelčí vejce  

Avocado, potato chips, kohlrabi, quail egg  

 

Perigordský lanýž, choux s  houbovo lanýžovým krémem  

Perigord truffle, choux stuffed with truffle mushroom cream  

 

Červená řepa, čočka beluga, bylinková emulze, limetový kaviár, p órkové seno  

Red beetroot, beluga lentil, herb emulsion, finger lime, leek hay  

 

Torteliny pln ěné dýňovou směsí, dýňové velouté, salsa z pečených papriky, dýňový olej  

Tortelin i stuffed with pumpkin, pumpkin velouté, baked pepper salsa, pumpkin oil  

 

Květákový krém, brokolicov ý flan,  divoká brokolice, mandle,  perigordský  lanýž  

Califlower cream, broc coli fla n, wild broc coli, almonds, perigord  truffle 

 

Smažený celer, karamelizovaný topinambur, baby mrkev, švestky, perigordský lanýžový 

jus  

Fried celeriac, karamelized sunchokes, baby carrots, plums, perigord truffle demi glace  

 

Sorbet z  roiboos čaje,  krvavý pomeranč  

Roibo os tea sorbet, blood orange  

 

Čokoládové pavé, mandarinkový sorbet, pistácie  

Chcolate pavé, mandarin sorbet, pistachios  

 

 

Petit four  
 

 

 

 

 

 

 



 

VEGANSKÁ VERZE 

VEGAN OPTION 

6500,- czk 

 

Avok ádo, bramborový chips, kedlubna  

Avocado, potato chips, kohlrabi, quail egg  

 

Perigordský lanýž, houbovo lanýžovým krémem  

Perigord truffle, choux stuffed with truffle mushroom cream  

 

Červená řepa, čočka beluga, bylinková emulze, limetový kaviár, p órkové seno  

Red beetroot, beluga lentil, herb emulsion, finger lime, leek hay  

 

Pšeničné knedlíčky pln ěné dýňovou směsí, dýňové velouté, salsa z pečených papriky, 

dýňový olej  

Tortelin i stuffed with pumpkin, pumpkin velouté, baked pepper salsa, pumpkin oil  

 

Květákový krém, divoká brokolice, mandle, perigordský lanýž  

Califlower cream, broc coli fla n, wild broc coli, almonds, perigord truffle  

 

Smažený celer, karamelizovaný topinambur, baby mrkev, švestky, perigordský lanýžový 

jus  

Fried celeriac, karamelized sunchokes, baby carrots, plums, perigord truffle demi glace  

 

Sorbet z  roiboos čaje,  krvavý pomeranč  

Roibo os tea sorbet, blood orange  

 

Čokoládové pavé, mandarinkový sorbet, pistácie  

Chcolate pavé, mandarin sorbet, pistachios  

 

Petit four  
 

 


